
S t u z z i c h i n o おつまみ

⾃家製リコッタチーズ
オリーブマリネ
ミックスナッツ
⾃家製ピクルス
ドライフルーツとくるみのチーズディップ
⽣ハム ハモンセラーノ
⽣ハムとサラミの盛り合わせ
３種のチーズ盛り合わせ
５種のチーズ盛り合わせ
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ドライフルーツとくるみのディップ ⽣ハム ハモンセラーノ
・・・全て税込み価格になります・・・

チーズの説明書
ミモレット
フランス/⽜乳

「ミ・モレ」(半分柔らかい)が語源とされる。
植物⾊素による鮮やかな橙⾊と硬さが特徴で

濃厚な味わいが楽しめる。
ワインのみではなく、⽇本酒にも合う

⽇本⼈好みのチーズ。

ペコリーノ・ロマーノ
イタリア/⽺乳

「ペコーラ」(雌⽺)が語源とされる。
イタリア最古と⾔われる。

2000年以上前のローマ帝国時代から
⾷される、歴史のあるチーズ。

保存⽬的から塩分が強いのが特徴。

ロックフォール
フランス/⽺乳

「チーズの皇帝」とも呼ばれる。
世界3⼤ブルーチーズのひとつ。

フランス南部の村の洞窟に、⽺飼いが
偶然置き忘れた事で出来たチーズと⾔われる。
ピリッとした刺激、クリーミーな味わい。

パルミジャーノ・レッジャーノ
イタリア/⽜乳

「イタリアチーズの王様」とも呼ばれる。
アミノ酸の結晶化による

ジャリジャリとした⾷感と、
しっかりとした旨味、豊かな⾹りが特徴。

コンテ
フランス/⽜乳

1000年以上の歴史を持ち、
フランスで最も親しまれるチーズ。

ナッツのような⾹り。
⽔分が少なく旨みがギュッっと詰まっている。

ゴルゴンゾーラ
イタリア/⽜乳

世界3⼤ブルーチーズのひとつ。
ねっとりとしたチーズで、

3⼤チーズの中では、塩分も控えめ。



A n t i p a s t o  C a l d o 温菜

A n t i p a s t o  F r e d d o 冷菜

ホタテと彩り野菜のレモンマリネ
季節フルーツのカプレーゼ

サワークリーム仕⽴て
サーモンのカルパッチョ

〆鯖とルッコラのサラダ
ロックフォールとベーコンのサラダ

リコッタチーズの温⽟シーザーサラダ
アボカドとチキンのマスタードサラダ
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モッツァレラチーズのフライ
アンチョビバターのフライドポテト

ソーセージ５種の盛り合わせ
⿂介の⽩ワイン蒸し
タコのアヒージョ
ミニカマンベールのアヒージョ
ベーコンとキノコのアヒージョブランコ

じゃが芋のミートチーズ焼き
リコッタチーズと
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・・・全て税込み価格になります・・・

サーモンのカルパッチョ

カマンベールチーズアヒージョ

ロックフォールとベーコンのサラダ

リコッタチーズとじゃがいもの
ミートチーズ焼き



プレーン
ベーコンと⽟ねぎ
マルゲリータ
揚げナスとサルシッチャ
⽣ハムとルッコラ
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いろいろキノコのペペロンチーノ⾵
ミートソース
照り焼きチキン

4種チーズ
サーモンと⽟ねぎ
エビとアボカド
ポルチーニとモッツァレラ

1 ,390￥

1 ,390￥
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トマトベース

クリームチーズベース

その他

F t i r aフティーラ

・・・全て税込み価格になります・・・

また、フティーラは焼くのに時間がかかる為、２５分ほどお時間をいただきます。

マルタパンを使った定番料理フティーラ
⾷べるお店や場所でいろいろなタイプに変化し、⾷べ⽅の種類も様々。

けれど、すべて名前はフティーラと呼ばれていて、地元のひとに親しまれるマルタの料理。

当店では全てにじゃがいもを使⽤することで⾷べ応えがあり、
薄く伸ばした⽣地でサクサク⾷感のあるピザのような形で提供しております。



P i e t a n z a メイン料理

D o l c e デザート

P r i m o  p i a t t o  パスタ&リゾット

イタリア産マスカルポーネのティラミス

リコッタとクリームチーズの濃厚テリーヌ

濃厚チョコレートチーズケーキ

クリームチーズのアイスクリーム
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トマトとチーズのチキンソテー

ブラジオリ チーズフォンデュ仕⽴て

ブラックアンガス⽜のグリル

オイル系パスタ

トマト系パスタ

クリーム系パスタ

エビとベーコンのトマトクリームニョッキ

ゴルゴンゾーラクリームのニョッキ

⽞⽶チーズリゾット
ほうれん草とベーコンの
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・・・全て税込み価格になります・・・

ティラミス チーズテリーヌ

ブラジオリ


